La pizza napolitaine est un grand classique de
M Ix PO U R la pizza italienne. Elle est mondialement connue
pour sa base robuste ainsi que sa crolte moelleuse

N A
PATE A PIZZA
NAPOLITA' N E e Ce mix pour pate a pizza Ooni permet de préparer
4 pizzas de 30 centimétres et contient un mix

pour pate ainsi qu'un sachet de semoule.

oo N l . , l CROOTE FINE ET SOUPLE
e Parfait pour les débutants et pour tous ceux 3
ake

qui recherchent un mélange de pate simple et
de grande qualité pour leurs soirées pizza.

e |déal pour tous les amateurs de pizzas,
lors d'une utilisation avec un four Ooni
ou avec un four domestique.

| ' A e Le mode d’'emploi figure sur lemballage du

produit. Il existe également une méthode de
fermentation rapide pour ceux qui n‘ont pas
envie d'attendre !

CROOTE FINE ET SOUPLE

e Stockage : a conserver dans un endroit frais et
sec. Une fois ouvert, utiliser immédiatement.
La date limite d'utilisation figure sur l'emballage.

Product Spec:

Ooni SKU: UU-FO006E £LABORE 4y
Ingrédients : Mix pour pate : farine de BLé, sucre, sel, YAUME-

levure déshydratée, émulsifiant (monostéarate de o Ba)uw). Qo,
sorbitane). Semoule : farine de Blé dur. l LIEN E

Pour les allergénes, y compris les céréales contenant
du gluten, voir les ingrédients en caracteres gras.
Peut contenir du Soja.
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