Il n'existe pas de pizza plus emblématique que
M lx Po U R la pizza new-yorkaise classique, connue pour sa
crolte fine et croustillante et sa base facile a plier.

N A
PATE A P l ZZA Aujourd’hui, la part new-yorkaise extra-large a

emporter est devenue un véritable mode de vie.

NEW-YORKAISE  bour péte & pizza Oon '
Le mix pour pate a pizza Ooni permet de préparer

4 pizzas de 30 centimétres et contient un mélange
a pizza ainsi qu'un sachet de semoule.

MIX POUR PATE A PizzA
NEW-YORKAISE

POUR 4 PI2ZAS (30¢m )
AJOUTEZ SINPLENENT OE
UEAUETDECHULE

7 FFFEAEE WHERRRRRYD

Parfait pour les débutants et pour tous ceux qui
recherchent un mélange de pate simple et de
grande qualité pour leurs soirées pizza.

e
e

Idéal pour tous les amateurs de pizzas, lors
d'une utilisation avec un four Ooni ou avec
un four domestique.

MIX POUR PATE A PIZZA

NEW-YORKAISE Le mode d’emploi figure sur 'emballage du
produit. Il existe également une méthode de

Rl g fermentation rapide pour ceux qui n‘ont pas

L'EAU ET DEL'HUILE

envie d'attendre !

Stockage : a conserver dans un endroit frais et
sec. Une fois ouvert, utiliser immédiatement.
La date limite d'utilisation figure sur l'emballage.

Product Spec:
Ooni SKU: UU-FO006D
Ingrédients : Mix pour pate : farine de BLé, sucre, sel, t\J\BORE'AU PATE LEGERE
levure déshydratée, émulsifiant (monostéarate de ROYAUME-UNI &
sorbitane). Semoule : farine de Blé dur.

Avec de o, anine de bls z
Pour les allergénes, y compris les céréales contenant ITALIENNE AERIENNE

du gluten, voir les ingrédients en caracteres gras.
Peut contenir du Soja.
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